oceria Bienvenido a Arroceria Balear, creando gastronomia
18617’ desde 19%, mucho mas que arroces y un servicio a domicilio
referente en toda la zona norte de Madrid

PARA COMPARTIR ENSALADAS

Jamon ibérico 100% bellota al corte con pan tostado y tomate 25  Tomate de temporada ) 17.50
Alcachofas confitadas abiertas en flor con maldon - 2 unidades - 8 (tacos de bonito del norte, cebolla morada y piparras vascas) ,

.. Tartar de aguacate y tomate con burrata fresca 15,00
Gambas al ajillo 16 Balear 14’50
Setas de vivero a la plancha con ajada de ibérico 12,50 (brotes tiernos, nueces, beicon y queso de cabra gratinado) ’
Ensaladilla rusa, la de siempre 12 Milhoja de tomate con ventresca del cantabrico 15,50
Croquetas melosas de jamén y pollo 13,50 César 14,50
Croquetas melosas de boletus 13.50 (pechugas de pollo a la parrilla, salsa césar, parmesano y crutones)
Buifiuelos caseros de bacalao y verdura 13,50 P E S CAD O S
Pulpo a la brasa sobre patatas revolconas 22 Lubina asada con alcachofas 24
Zamburifias al grill con su ajada - 6 unidades - 17 Salmén al horno con migas manchegas 2
Almejas del carril a la marinera o al ajillo 21 Bacalao confitado en salsa de setas 26
Mejillones de la ria a la marinera o al ajillo 12,50 Lenguado a la plancha 28
gara‘lb;inlejo ( llOgt; aprlox i a lelllplsglgha - 1 unidad - 12’22 Chipirones de anzuelo a la parrilla con verduritas al wok 21

amba blanca extra a la plancha ar

Calamares a la andaluza 15 CARN E S
Gambones de abordo en tempura con chili dulce 17 Solomillo de vaca a la parrilla 25
Sepia a la plancha con alioli de la casa 15  Entrecotte de vaca a la parrilla 23
Chipirones de anzuelo a la andaluza 15  Pluma ibérica de bellota a la parrilla 23
Tacos de bacalao en tempura de tinta de calamar 18,50 Carrillada de ternera gallega al vino tinto 21
Anchoas del cantabrico XL seleccion 19  Hamburguesa de Angus - queso cheddar y beicon crujiente - 15

ARROCES, PAELLAS Y FIDEUAS

Precios por persona, minimo 2 personas

Nuestros arroces y paellas se realizan al momento con el mejor producto fresco y un fumet de la casa

PAELLAS CALDOSOS Y MELOSOS

Arroz de bogavante y marisco - Seco o Caldoso - 31,50

Arroz de carabineros y marisco - Seco o Caldoso - 33,50 Caldoso Balear - sepia y marisco - 22
Paclla de marisco 22 Caldoso marinero - rape, almejas y gambas - 22,50
Arroz con almejas de Carril 22 Meloso de la huerta - solo verduras - 19
Arroz abanda clasico - sepia y marisco aparte - 24,50  Meloso Balear - chipirones, ajetes y gambas - 21
Arroz abanda de chipirones y gambas 20 Meloso con secreto ibérico y esparragos trigueros 22,50
Arroz negro con sepia 20

Arroz del sefioret 22 FIDEUAS

Paella mixta ciega - todo limpio - 19

Paella campera - carne, pollo, conejo y verduras - 19

Arroz convento - solo verduras - 19 Fideua de carabineros y mariscos 33,50
Arroz con boletus, alcachofas y costilla ibérica 23  Fideua de marisco 22

POSTRES

Torrija artesana de dulce de leche con helado de turrén 7,00 Tarta de queso 7,00
Tiramisu de la casa 6,50 Brownie con helado de vainilla 6,50
Coulant de chocolate con helado de vainilla 6,50 Puding de manzana 6,50

Pan y aperitivo 2€ - Iva incluido - Disponemos de carta de alérgenos - Salon privado para celebraciones - Grupovida.es



BLANCOS . ROSADOS

-D.0. Rueda 100%o Verdejo 4 pasos 19 €
QAzpilicueta Coleccion Privada 24 €

Blanco nieva 16 € e ¢
Martivilli 19 € L A
e - =’ CAVAS Y CHAMPAGNES
Tarsus 17 € )
‘o ik, Cava Jaume Serra 15 €
-D.0. Rias Baixas 100% Albariiio \ * k ‘G (é«':;l\;n 1;%11;5;; 'IG'e}rleI:/iclJJ ll\k/[el:vs[elrcvs 62 91 §

Mar de Frades 28 € / 49€

Martin Codax 23 € / 45€ - 0/ OTRAS D.O.

-Uva Godello -Castilla y Leén

Abadia Retuerta 38 €
Mara Godello 19 € / 35 €

Loma del Picén 20 € -Jumilla

Juan Gil “Crianza” 12 meses 23 € / 39 €
-D.O. Rioja 100% Viura
[ o » ) -Madrid
Azpilicueta Coleccion privada 28 € Tagonius Crianza 24 €
-El Bierzo
hPetalos del Bierzo 31 €

TINTOS

-D.O. Rioja
m Azpilicueta Origen 30 €
Luis Cafias “Crianza” 24 € / 38 € [ -Toro
Muga “Crianza” 32 € Y /" I N Pintia “100% toro” 65 €
Marques de Murrieta “Reserva” 32 € . .
s § .. \ -Castilla La Mancha

-D.O. Ribera o : El Vinculo “Crianza” 24 €

Finca Resalso “Roble” 22 € / 35 € \ B ® ,

Tarsus Selecciéon de Vifiedos 48 € () La Mineral “Ecolégico” 24 €
Emilio Moro “Crianza” 33 € t

Matarromera “Crianza” 35 € VERM UT

Q» Tarsus “Crianza” 34 € o v : ) ) , i .
Pago de Carrovejas 59 € ! Disfruta del mejor Vermu de nuestro Vermu Petroni
[ ]

[ ]
Cepa 21 “Crianza” 32 € 4 \. ‘ [ 1 -Mentrida
p -
’




ABIERTO TODOS LOS DIAS desde 8:00h
MENU del DIA

DESAYUNOS [——
BALEAR e

Disponible

de 8h a 12 h De Lunes a Viernes

Platos recién elaborados

BEBIDAS 5 priJr;neros
\ afé, infusion o agua 1,70€ 4 sequndos
olacao 2,00€
/ umo de naranja natural 2,80€ Pan, bebida, postre o café
efresco 2,20€
Doble Cerveza Damm 2,60€
CLASICOS TOSTAS EN PAN PAYES

todos con café, infusion o agua

colacao +0,40€ vy refresco +0,70€ guacate con huevo cocido 4,70€

almon y crema manchega 5,60€

' magdaienas 2,40¢€ aleta ibérica con tomate ,30€
- porras o churros 2,60€

- bolleria 2,60€

. barrita con mermelada 2,90¢ BOCATINES

- barrita con tomate 2,90€ acon con queso ,20€
- croissant o sandwich mixto 4,20€ alamares con alioli casero 4,70€
- pincho de tortilla ,90€ aleta ibérica con tomate ,30€

CON UN PAR DE HUEVOS

uevos revueltos con calabacin y queso 4,50€

Huevos rotos con beicon y patatas ,/0€
Huevos revueltos con salmon ,90€
Huevos rotos con paleta ibérica y patatas 6,50€

IVA INCLUIDO




isponible de 17h a 23:30h
Menu noches

B A LB A IR

Milhoja de tomate y ventresca 9,00€

Bunuelos caseros de bacalao y verduras (4 und) 7,00€
Patatas bravas con nuestra salsa casera 7,00€

Tiras de pollo caseras crujientes con barbacoa 8, 00€
Patatas alioli 7,00€

Chistorra de navarra 7,00€

Tortilla de patata recién hecha 8,00€
Gambas al ajillo 9,00€ — \} T

Torreznos de soria con revolconas 7,00€ /// N~
Mini hamburguesitas Balear (3 und) 8,00€

Queso cabra, lechuga, mahonesa ~——
Mini hamburguesitas (3 und) 8,00€ [

Cheddar, cebolla y salsa burger
Timbal de verduras caramelizadas con queso de cabra 7,00€
Lingotes de berenjena caseros en tempura con miel y mostaza 7,00€
Morcilla de la ribera en tempura sobre arrope de pimientos 7,00€
Huevos rotos con patatas fritas y paleta ibérica de bellota 9,00€
Nuestra ensaladilla rusa con encurtidos 7,00€

Flor de alcachofa confitada con sal maldon (2 und) 8,00€
Patatas rotas con huevos fritos y morcilla de la ribera 8,00€
Croquetas caseras de jamon y pollo o boletus (4 und) 7,00€

Chipirones a la andaluza 8,00€

Setas a la plancha con ajada de ibéricos 7,00€
IVA INCLUIDO



